
高标准保障筑牢赛事根基赛前筹备
作为梅州队双主场之一，五华县提前谋

划、全方位部署，以专业细致的服务为赛事保
驾护航。五华惠堂体育场作为目前全国标准
最高、规模最大的县域运动场馆，严格对标粤
超赛事要求，完成场地灯光、电子大屏、音响设
备的全面检修调试，专项修复球场草坪，确保
场地条件完全达标。

在赛事惠民方面，粤超常规赛实行全场次
8.8元统一惠民票价，采用“先预约、后摇号抽
签”的公平购票方式，激发全民观赛热情。梅
州队首轮主场还准备了 1台价值 8000元的摩
托车、千人鱼生宴宠千名球迷、五华菩米、长乐
烧酒、汉御坊酒、老聚通酱油、手机流量包等奖
品，同步推出“观赛+旅游”精品线路，凭票根可

享住宿、餐饮折扣，并开通 7条免费接驳专线，
让各地球迷感受“贵宾待遇”。

赛前，五华还策划了寓意深远的圣火采集
与传递活动。作为 4月 24日粤超梅州赛区火
种采集暨梅州队出征仪式的延续，当晚的圣火
传递环节极具深意。由足坛名宿与少年小将
组成的火炬手阵容携手接力，搭配朝气蓬勃的
校园方阵并肩前行，生动诠释了梅州足球代代
相传的深厚底蕴。梅州将源自中国内地现代
足球发源地——五华元坑的“初心之火”，一路
传递“奋进之火”至惠堂体育场中央，最终由领
导嘉宾与足坛名宿共同点燃圣火盆，熊熊燃烧
的“赛事之火”，不仅点亮了赛场，更点燃了观
众的热情。
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绿茵逐梦启新程 传承与奋进共燃
——2026粤超梅州队五华主场首战侧记

作为中国内地现代足球发源地，五华拥
有 153 年的足球根脉，全县 292 块足球场地、
20 万名足球爱好者，深厚的群众基础为粤
超赛事提供了有力支撑。梅州队粤超首战
虽憾负，但赛场上的拼搏精神、赛场下的传
承热忱与文旅活力，彰显了梅州足球的深

厚底蕴。
接下来，梅州队将于 5月 2日客场对阵潮

州队。球队将带着球迷的支持与教练组的鼓
励，总结首战经验，继续以“为球乡争光”的初
心奋勇拼搏，在粤超赛场上展现梅州足球的
风采，续写“足球之乡”的荣光。

足球之乡再启新程传承与展望

4月26日晚，五华惠堂体育场华灯璀璨、光影交织，看台上人声鼎

沸、座无虚席，处处洋溢着热烈的足球氛围。2026年广东省城市足球

超级联赛（以下简称“粤超”）梅州队主场首战在此激情上演。梅州队坐

镇“足球之乡”主场迎战深圳队。赛场上下的传承热忱与拼搏精神，以

及“体育+文旅”的深度融合，让这场比赛为梅州足球发展历程添加了

浓墨重彩的一笔。

本场作为梅州队“粤超”首秀，吸引了众
多球迷关注，18000 多名球迷涌入惠堂体育
场为家乡球队欢呼呐喊。开场哨声一响，梅
州队便在主场球迷的呐喊声中迅速进入状
态，他们通过连续精准的传球和快速的推
进，不断向深圳队的防线施加压力。第 36分
钟，梅州队开出角球，后点埋伏的两名梅州
队球员接连错失落点，没能把握进球良机。
整个上半场两队表现旗鼓相当，梅州队控球
稍占上风，深圳队的反击速度也极快，双方
都没能打破比分僵局，以 0:0结束半场争夺。

易边再战，开场仅 3 分钟，深圳队球员
抓住梅州队门将脱手失误将球推进，打破
场上僵局。丢球后梅州队明显加快了进攻
节奏，持续制造前压威胁。第 65 分钟，梅州

队获得位置极佳的任意球机会，可惜主罚
队员踢出的球稍稍偏出。比赛尾声阶段，
梅州队进一步加强了攻势，全线压上争取
扳平比分。第 80 分钟，梅州队将球传至门
前，抢点队员将球错过。第 85 分钟，梅州队
球员射门打在立柱上。86 分钟，梅州队破
门，但裁判判罚越位在先，进球无效。梅州
队虽狂攻不止却始终未能改写比分，最终
以 0:1 憾负深圳队。

据悉，本届“粤超”分为常规赛、淘汰赛和
总决赛三个阶段。常规赛阶段，全省 21支队
伍分为东、西两区展开角逐，东西区前两名将
直接晋级八强。其中梅州划入东区，该区还
包含深圳、潮州、惠州、揭阳、清远、东莞、河
源、汕尾、韶关和汕头，共 11支代表队。

激烈攻防展拼搏风采赛场对决

赛事期间，“体育+美食”的深度融合成为
另一大亮点。4月 26日下午，五华奥体中心广
场内人声鼎沸、鱼香四溢，数百张餐桌整齐排
列，市民与球迷欢聚一堂，共享五华鱼生美食
大宴，用舌尖上的鲜爽为即将开打的2026粤超
联赛梅州主场预热。此次活动以“千年之约·
品鱼生”为主题，活动贯穿全天，精彩纷呈，涵
盖五华县职工鱼生技能培训暨竞赛活动，将

“体育+美食”深度融合，让足球之乡的热情与
客家美食的鲜香相互交融。

当天上午，200余名餐饮从业者与鱼生爱
好者齐聚鱼生技能培训班，资深师傅手把手传
授鱼生文化、原料甄选、规范加工和食品安全
等核心技艺。培训结束后，合格者获得结业证
书，为五华鱼生技艺的传承注入新的活力。

下午，鱼生技能竞赛正式开赛，全县 20家
餐饮企业同台竞技，围绕刀工、摆盘、卫生、风
味搭配等方面展开比拼。国家美食专家评审
团现场打分，最终评选出一、二、三等奖及优秀
奖，最高奖金达 1000元。“以赛促技，才能让五
华鱼生品质持续提升，走向更广阔的市场。”五

华县餐饮行业协会负责人表示。
现场最受欢迎的莫过于千人鱼生宴，下午

5时鱼生宴如期开席。薄如蝉翼的鱼生片泛着
晶莹光泽，搭配着姜丝、蒜蓉、薄荷叶、花生米
等十余种配料，风味十足。“在五华吃鱼生，就
要夹一筷子鱼生，加上配料，再配上一口鱼生
专用酒，鲜爽弹牙，回味无穷。”来自横陂镇的
球迷张先生一边品尝，一边说道，“吃完鱼生看
比赛，这种体验感真不错！”

此次活动，以“千年之约·品鱼生”为主题，
开展技能培训、厨艺竞赛和千人鱼生宴，让球
迷在观赛之余品尝地道客家美食，实现“看热
血足球、品客家鲜味”的双重体验。

此外，赛场看台上，身着粉白队服、头戴流
苏斗笠的“粉红啦啦队”伴着《粉红色的回忆》
整齐起舞，将客家姑娘的温婉气质融入赛场，
成为网络热议焦点。中场休息时，双方球队互
赠家乡特产，梅州队送上本地坚果与大米，深
圳队回赠“瓷绘鹏城”系列瓷器，赛后梅州队还
获得“赢球奖励”100只盐焗鸡和100箱土鸡蛋，
尽显赛场内外的温情。

文旅融合释放活动活力赛场之外

▲上半场两队表现旗鼓相当。

市民、球迷欢聚一堂，共享五华鱼生美食宴。 五华惠堂体育场是目前全国标准最高、规模最大的县域运动场馆。

足坛名宿与少年小
将携手火炬接力，生动诠释
了梅州足球的代代传承。

▲

▲绿茵场上的战士们，
以汗水为墨，以意志为笔，
在每一次奔跑与拼抢中书
写对胜利的渴望。

五华元坑的
“初心之火”一路传递
至惠堂体育场，最终
汇聚成点燃圣火盆的
“赛事之火”。

▲


