附件4

花生油生产经营单位布局流程图范本
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工艺流程：

关键控制环节：1.原料的质量；2.蒸炒的温度和时间；3.成品储存环境和存放时间

注意事项：1.花生油生产经营单位应当有与生产产品相适应的原料仓、生产车间、成品仓、原料、成品应离墙、离地存放；

2.生产销售中使用的秤应经过检定；

3.加工车间应当具备良好的照明及通风，人员入口处应设有更衣区及洗手消毒设施；

4.生产车间内布局应按照工艺流程走向设计，花生麸的存放应当有相对独立的区域，成品仓应保持阴凉或设有空调等设施；

5.土榨花生油生产加工中严禁掺杂掺假，成品油储罐须清空处理后再补充新油，不得混合累加。
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